
Genuss trifft Geschichte(n)
Regional und eigenständig: 
Die Küche auf Schloss Neuburg am Inn bietet Genuss pur

Schon die Lage ist herausragend, hoch 
über dem Inn. Und noch etwas spricht sich 
herum: die unvergleichliche Handschrift der 
Küche, die ihre Gäste hier in der Hoftaferne 
und im Biergarten verwöhnt. Schon mal die 
Bouillabaisse von heimischen Fischen pro-
biert? Das Beef Tatar vom österreichischen 
Bio-Rind versucht oder die Kartoffelravioli 
mit Schwammerl und Sesam-Schwarzwur-
zel? Auf Schloss Neuburg am Inn werden 
echte Signature-Speisen serviert. Die Zu-
taten stammen von ausgesuchten Liefe-
ranten wie die Fischzucht Hartl und Höfe 
aus der Umgebung – also auch glückliche 
Hühner. Kreative Küche, hohe Qualität, lie-
bevolle Zubereitung: Hier trifft alles wun-
derbar zusammen.

Weitblick übers Inntal
Den Horizont erweitern – dazu lädt Schloss 
Neuburg am Inn auch als Schulungs- und 
Seminarzentrum ein. Was im frühen Mit-
telalter eine Festung war und später zum 
prachtvollen Renaissance-Schloss erweitert 
wurde, ist heute ein Kraftort für inspirie-
rende Begegnungen. Der Landkreis Pas-
sau hat die historische Anlage umfassend 
saniert und zu einer außergewöhnlichen 
Tagungs- und Eventlocation entwickelt. 
Tagungsteilnehmer schätzen die einzigarti-
ge Kombination aus historischem Gemäu-
er, modernen Tagungseinrichtungen und 
echter Gastlichkeit – nicht zu vergessen 
die 60.000 Quadratmeter große Parkan-
lage mit Paradiesgarten und weitem Blick 
über das Inntal. Dank direkter Verkehrsan-
bindung über die A3 (Ausfahrten Pocking 
oder Passau-Süd) ist das Schloss bequem 

erreichbar. Kostenlose Parkplätze? Direkt 
vor dem Eingangsportal.
„Das Schloss ist voller Geschichte und Ge-
schichten, wir sind die Bühne für Begeg-
nungen", erklärt Christian Dachs-Stoffel, 
Leiter des Seminar- und Schulungszent-
rums Schloss Neuburg am Inn. Welcher An-
lass auch ansteht: Die Gastronomie krönt 
jeden Besuch.

Kulinarische Highlights
-  März/April: BRADLESSEN – Freitag der perfekte Start ins Wochenende
-  22. Mai ab 13 Uhr BIERGARTENERÖFFNUNG mit Blasmusik
-  11. Juni BBQ-ABEND mit Livemusik
-  18. September, ab 18 Uhr 4-GÄNGE-MENÜ MIT BIER-BEGLEITUNG 

UND -TASTING mit der Aldersbacher Brauerei
-  2. Oktober, ab 18 Uhr KÜCHENPARTY mit namhaften Sterneköchen aus 

der Region und weiteren Gastköchen, außerdem Livemusik und Wein-Tasting.
-  Oktober: WALD- und WILD-WOCHEN
-  05. November: GIN-TASTING
-  13. November: KRIMIDINNER
-  26. November: WHISKEY-TASTING
-  November/Dezember: GANSAL-Mittagstisch

Reservierungen unter Tel. +49 851 397 2950 oder per E-Mail unter 
info@schlossneuburg-inn.de

Schloss Neuburg am Inn
Tagungs-, Schulungs- und 
Eventlocation
Am Burgberg 5 
94127 Neuburg am Inn
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www.schlossneuburg-inn.de
info@schlossneuburg-inn.de


